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Semaine 9 du lundi 27 février au vendredi 3 mars 2023

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Salade piémontaise

P. da terra, ceuf, oignon, cormichons, mayonna'sa
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D'origine 100% frangaise, toules nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producleurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la conlinuité du menu. En oulre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes & déclaration obiigatoire qui siintégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter
toute personne inléressée vers volre service de reslauration pour en bénéficier. »



Gratin de pommes de terre,
jambon et salsifis *
s

Poisson fagon meuniére +
citron

Restaurant scolaire

Semaine 10 du lundi 6 mars au vendredi 10 mars 2023

Macédoine de légumes

Haricots verts, fageclels, pets po's, carolte, navet, mayonnase

Steak haché
sauce au poivre

Fond brun, créme, base roux, poire
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D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui

toule personne intéressée vers volre service de restauration pour en bénéficier. »
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comptent parmi les meilleurs producteurs de viande frangaise. En cas de ruplure, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la conlinuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour volre compréhension.
« Conformément & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine cenlrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaralion obligaloire qui sintégre dans le disposilif déployé par volre établissement. Merci d'orienter



Restaurant scolaire CEA

Semaine 11 du lundi 13 mars au vendredi 17 mars 2023

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Saucisse fumée sauce
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Dorigine 100% frangaise, toules nos viandes sont issues délevages régionaux et d'éleveurs qui complent parmi les meilleurs producteurs de viande frangalse. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la conlinuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes & déclaration obligatoire qui s'intégre dans le dispositif déployé par volre établissement. Merci d'orenter
toute personne intéressée vers volre service de restauration pour en bénéficier. »



Restaurant scolaire

Semaine 12 du lundi 20 mars au vendredi_24 mars 2023

Salade paysanne
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D'origine 100% frangaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui col
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(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la conlinuité du menu. En oulre, nous nous réservons le droit de modifier cerfaines composanies du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément & I'Articie R412-15 du code de la consommatlion, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui sinfégre dans le disposilif déployé par volre établissement. Merci d'orienter
toute personne intéressée vers votre service de restauration pour en bénéficier. »
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Restaurant scolaire OCEANE
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Semaine 13 du lundi 27 mars au vendredi 31 mars 2023

MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Chou banc, pou'et, curry, vaite
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Fond, échadotes, rourt, ass

Oignons, épices barbecus, fond valalis + veau, raux, ass

Jardiniére de légumes

Jardiniére de lgumes (pdivTon, aubergine, courgelles, tomate)
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D'onigine 100% frangaise, loules nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parml les mellleurs producteurs de viande francalse. En cas de rupture, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En oulfre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour volre compréhension.
« Conformément & I'Aticle R412-15 du code de la consommalion, la cuisine cenlrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligaloire qui sintégre dans le dispositif déployé par votre établissement. Merci d'orienter
toute personne inléressée vers volre service de restauration pour en bénéficier. »
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Semaine 14 du lundi 3 avril au vendredi 7 avril 2023
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D'origine 100% frangaise, foutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui complent parmi les meilleurs producleurs de viande frangaise. En cas de ruplure, nous nous fournissons auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En oulre, nous nous réservons le droit de madifier certaines composanles du menu. Dans ce cas, nous vous fiendrons informé par mail. Merci pour votre compréhension.
« Conformément & I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine cenlrale met a disposition un repas sans les 14 allergénes & déclaralion obligatoire qui siintégre dans le dispositif déployé par volre établissement. Merci d'orienter
toute personne inléressée vers volre service de restauration pour en bénéficier. »
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Restaurant scolaire QCEANE
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Semaine 15 du lundi 10 avril au vendredi 14 avril 2023

LUNDI MARDI MERCREDI
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D'onigine 100% frangaise, toutes nos viandes sont issues d'élevages régionaux et d'éleveurs qui comptent parmi les meilleurs producteurs de viande frangaise. En cas de rupture, nous nous fournissens auprés de producteurs Européens
(Allemagne, Espagne, Pologne) pour assurer la continuité du menu. En outre, nous nous réservons le droit de modifier certaines composantes du menu. Dans ce cas, nous vous tiendrons informé par mail. Merci pour volre compréhension.
« Conformément a I'Article R412-15 du code de la consommation, la cuisine centrale met & disposition un repas sans les 14 allergénes a déclaration obligatoire qui sintégre dans le dispositif déployé par votre élablissement. Merci d'orienter
toule personne intéressée vers volre service de restauration pour en bénéficier. »
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